Аннотация к уроку по немецкому языку в 5-6 классах 
по теме: 
Немецкая кухня:
знакомство с кулинарными традициями Германии


При упоминании названия практически любой страны у каждого человека возникают какие-либо кулинарные ассоциации: Италия прочно ассоциируется с пиццей, Япония – с суши, Китай – с уткой по-пекински, Греция – с греческим салатом. Германия же прославились на весь мир своей любовью к многочисленным и разнообразным колбаскам и сосискам. Действительно, пристрастие немцев к колбасным изделиям очевидно – в число традиционных блюд немецкой кухни входит свыше трехсот их видов, причем в каждом регионе страны есть свои собственные рецепты приготовления.

 Кулинарная история немецкой кухни насчитывает многие века и имеет свою географию. В традиционных блюдах Германии очень часто можно заметить и влияние культур соседей – Италии, Бельгии, Франции. Примечательно, что шестнадцать немецких областей имеют свои предпочтения и традиции в приготовлении пищи. Каждый регион – это отдельная «кулинарная история».

Данная презентация позволяет получить общее представление и кратео познакомиться с самыми известными немецкими блюдами. 

Typische deutsche Gerichte

An der Weißwurst kommt in Bayern niemand vorbei. Im bayerischen Alltag beginnt man den Morgen mit Weißwurst, süßem Senf und einer Brezel. Weißwürste bestehen zum Großteil aus Kalbfleisch, aber viele Metzgereien haben ihr eigenes, geheimes Rezept. Auch heute muss die Weißwurst vor dem Verzehren aus dem Darm geschält werden und hat ihre typische weiche Konsistenz behalten. 

Die Schwarzwälder Kirschtorte, ein typisches deutsches Gericht aus Baden-Württemberg, besteht aus drei Biskuitböden, die durch dicke Schichten aus süßer Sahne getrennt werden. Auf dem untersten Biskuitboden befindet sich noch eine Schicht Kirschen; dekoriert wird die Schwarzwälder Kirschtorte mit kunstvollen Mustern aus Sahne, Kirschen und Schokostreuseln. 

Das Sauerkraut – (Weiß)Kohl, der in Streifen geschnitten und mit Salz haltbar gemacht wird. Sauerkraut schmeckt sauer und wird warm gegessen

Die Currywurst ist eine Bratwurst, die je nach Zubereitungsart frittiert oder gebraten und meist geschnitten mit einer Sauce auf Basis von Ketchup und Currypulver serviert wird. Die üblichen Beilagen sind Brötchen oder Pommes frites.

Marzipan (das oder der) ist eine Süßware aus gemahlenen Mandeln, Zucker und – je nach Herkunft – beigefügten Aromastoffen.
Für die Herstellung von Marzipan in Deutschland (deutsches Marzipan) werden Mandeln blanchiert und geschält. Diese Grundmasse wird bis zu maximal 1:1 mit Zucker zu einer kompakten Masse verarbeitet. Dabei werden die gemahlenen Mandeln zusammen mit dem Zucker geröstet. Marzipan kann außer Mandeln und Zucker Zusatzstoffe enthalten.



